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ISTRUZIONI PER L‘USO

[0 Versare nel serbatoio (1) I'acqua necessaria per i
caffé che si desiderano; il livello massimo & 5-6 cm
sotto il bordo. E possibile aggiungere acqua anche
in seguito. Inserire la spina in una presa con polo
di terra.

Accendere la macchina con I'interruttore di sinistra
(A): si accendera da sola anche la luce dell'interrut-
tore di destra (B) che deve essere premuto sulla po-
sizione caffé ® P Attendere che la macchina si
scaldi e che la luce dell'interruttore di destra si
spenga: La Peppina é pronta per fare il caffé e rima-
ne pronta per ore e ore di seguito. (Funzionamento
termomatico)

Per un solo caffé usare il filtro conico (2), per due
quello cilindrico (3). Riempire il filtro di caffé e pres-
sarlo col pressetto (4): il caffe, a operazione ultima-
ta, deve arrivare circa mezzo centimetro sotto il bor-
do del filtro. La forza da usare per pressare il caffé
dipende dalla sua macinatura (vedere piu avanti in
«Qualche consiglio»).

O Introdurre il filtro nel portafiltro (5) ed innestarlo nel-
la macchina tenendolo col manico spostato a sini-
stra e serrandolo verso destra.

. O E indispensabile scaldare e sterilizzare le tazze:
s R —— = g
premere l'interruttore di destra su vapore 9{{,{5 Ao~
poggiare una alla volta le tazze sul getto di vapore
. che esce dal coperchio (6) e disporle calde sotto i
beccucci del portafiltro riportando I'interruttore di

destra su b @

Tenendo ferma con una mano la base della macchi-
na, abbassare completamente la leva (7) e, tenen-
dola bassa, fare piccole pompate con corti movi-
menti di saliscendi (I'importante «infusione» del caf-
fé) fino a quando escono le prime gocce: abban-
donare la leva che deve risalire da sola in circa
10 secondi. Abbassando di nuovo la leva non ser-
vono piu le corte pompate.

Posizione vapore @/

Restando senza acqua, la macchina si spegne da sola.
_ Per riaccenderla occorre:

— attendere che la macchina si sia ben raffreddata;

— versare acqua nel serbatoio controllando che I'in-
terruttore di destra (B) sia in posizione caffe;

— premere verso l'alto il pulsantino sporgente sotto
il guscio plastico, a sinistra, fino a quando non si
riaccende la luce dell’interruttore di destra.
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QUALCHE CONSIGLIO

Se la leva salisse troppo velocemente il caffé potrebbe
-non.iiuscire perfetto e cid.dipende-dal-caffé in polvere
che:

— € macinato troppo grosso

— € poco pressato nel filtro

— € in quantita scarsa nel filtro

Se la leva salisse troppo lentamente il caffé in pol-
vere:

— & macinato troppo fine

— e troppo pressato nel filtro

— & in quantita eccessiva nel filtro

Fra i macinini ad elica ed a macine, per questo tipo di
macchina sono preferibili quelli a macine.

" O Per spegnere’la macchina premere Tinterruttore

di sinistra (A).

FUNZIONAMENTO TERMOMATICO

Posizione caffé P

«La Peppina» rimane pronta in continuazione per fare il
caffé subito. Se resta con il serbatoio vuoto, senza
acqua, non soffre minimamente.

Dopo un certo uso con acque calcaree pud formarsi

un deposito all'interno del recipiente ed intorno alla re-

sistenza elettrica. Il calcare deve essere eliminato pe-

riodicamente senza aspettare che il deposito diventi

troppo spesso:

— versare nel recipiente un mezzo litro di aceto bian-
co e lasciarlo nella macchina spenta per una notte
0 piu;

— quindi, senza azionare la leva ma capovolgendo la
macchina, gettare I'aceto sciacquando con acqua;

— terminare pompando acqua con la leva fino a quan-
do non ha pit odore di aceto.




MODE D‘EMPLOI

O Mettre dans le récipient (1) I'eau suffisante pour
les cafés que I'on desire obtenir. Le niveau maxi-
mum de I'eau doit étre 5-6 centimétres au dessous
du bord. On peut ajouter de I'eau pendant les ope-
rations. Brancher la fiche dans une prise de courant
avec péle de mise a la terre.

O Enclencher la machine au moyen de I'interrupteur
placé a gauche (A): aprés ca la lampe de l'in-
terrupteur a droite (B), ceci poussé sur la position
café 0@7 s'allume d’elle méme. Attendre que la
machine se chauffe et que la lampe de droite soit
éteinte: «La Peppina» est préte pour faire le café et
reste toujours préte pendant des heures entiéres
de suite. (Fonctionnement thermomatic)

O Pour un seul café utiliser le filtre conique (2), pour
deux cafés le filtre cylindrique (3). Remplir le filtre
de café moulu, le comprimer a 'aide du tasseur (4)
jusqu’a ce qu’il soit un demi-centimétre au dessous
du bord. Presser le café dans le filtre plus ou moins
fort selon la finesse de mouture. (Voyez ci-dessous
par. «Quelques conseils»)

O Introduir le filtre dans le portefiltre (5) et le placer
dans la machine en I'empoignant par son manche
tourné a gauche et en le serrant a fond vers la
droite. e

O Il est indispensable de chauffer et stériliser les
tasses: pousser I'interrupteur a droite sur vapeur
Placer les tasses une a la fois sur le jet de vapeur
qui sort du couvercle (6) et les poser chaudes au
dessous des becs du portefiltre en replagant I'in-
terrupteur a droite sur # &

O Pendant qu’on tient bien ferme la machine avec une
main appuyée sur la base, abaisser complétement
le levier (7) et, en le tenant en bas, faire quelque
petit mouvement de pompage, en haut et en bas,
jusqu’a ce qu’on voit les premiéres gouttes sortant
du portefiltre ('importante «infusion» du café):
aprés ¢a, lacher le levier qui doit remonter librement
en dix secondes a peu pres. Si on abaisse de
nouveau le levier les petits mouvements de pompa-
ge ne sont plus nécessaires.

O Pour déclancher la machine pousser I'interrupteur
a gauche (A).
FONCTIONNEMENT THERMOMATIQUE

Position café (D
«La Peppina» est préte pour faire le café a tout instant.

Si le récipient reste vide, sans eau, la machine n’en

ressent en aucune fagon.

Position vapeur

S'il reste sans eau, la machine se déclanche toute

seule.

Pour la reclencher il faut:

— s’assurer que la machine soit bien refroidite;

— verser de |'eau dans le récipient en s’assurant que
I'interrupteur a droite (B) soit sur la position café;

— pousser en haut le bouton qui saille sous la calotte
plastiqgue a gauche, jusqu’au moment ou la lampe
de l'interrupteur a droite se rallume.
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QUELQUES CONSEILS

Si le' levier remonte trop rapidement le nafé peut réussir

~impariait ce qu’il faut imputer au café en poudre qui:

— est moulu trop gros

— n’est pas pressé a suffisance dans le filtre

— est en quantité insuffisante

Si le levier remonte trop lentement, il se peut que le
café:

— est moulu trop fin

— est trop pressé dans le filtre

— est en quantité excessive

Entre les moulins & helice et ceux a meules, pour ce
tipe de machine les moulins a meules sont préferables.

Aprés un certain usage avec des eaux calcareuses il
peut arriver qu'un dép6t se forme dans lintérieur du
récipient et autour du corps de chauffe électrique.
Le calcaire doit étre enlevé périodiquement sans atten-
dre que le dép6t devient trop épais:

— pourvu que la machine soit déclanchée, verser en-
viron un demi-litre de vinaigre blanc dans le ré-
cipient, le laisser une nuit ou bien plus;

— aprés cela, sans actionner le levier, mais en ren-

versant la machine, jeter le vinaigre et rincer tout

bien le récipient avec de I'eau;
— enfin, pomper I'eau avec le levier jusqu’on ne sent
plus le vinaigre.




INSTRUCTIONS FOR USE

O Put sufficient water in the container (1) for the
desired number of cups of coffee. Highest water
level 5-6 cm below the rim. If required, water can
be added also during operations. Insert the plug into
the current socket with grounding (earth connec-
tion).

Turn on the machine by means of the switch on the
left (A): the lamp of the switch on the right will light
up by itself (B). This switch to be pushed on the
position coffee Q@J Await until the machine get
warm and the light of the switch of the right goes
out: «La Peppina» is ready to make coffee and
remains so for hours continuosly without stopping.
(Thermomatic operating)

To make only a cup of coffee use the conical filter
(2), for two cups the cylindric one (3). Fill the filter
with the press unit (4) until half a centimetre below
the rim. Use more or less pression depending on
the grinding’s fineness. (See below par. «Some
Advices»)

Put the filter into the filter holder (5) and place it on
the machine by keeping same with the holder turn-
ed to the left and screwing on tight to the right.

push the switch on the right against the position
steam » Lean the cups one at a time on the
steam jet getting out from the container lid (6) and
place them under the lips of the filter holder, re-
placing the switch on the right to the position #

By keeping steady the machine with one hand tight
on its base, lower the lever (7) and holding it down
pump the handle lightly up and down (the important
coffee «infusion») until the first drops of coffee
fall down from the filter holder: then release the
lever which should gently rise by itself in about
10 seconds. After lowering again the lever, short
pomping is no more useful.

THERMOMATIC OPERATING

Position coffee &

«La Peppina» will be ready to operate continuous and
make coffee at any time.

When the container get empty, without water, the ma-
chine does not suffer any damages at all.

It is necessary to warm up and sterilize the cups:

To turn out the machine push the switch on the left.

Position steam @/

When it remains without water, the machine turns out

by itself.

Before switching on again:

— make sure that the machine has cooled down;

— pour water into the container and care that the
switch on the right (B) be in the position coffee;

— push upwards the button protuding under the plastic
calotte on the left until the lamp on the right will
be lighted again.

/

SOME ADVICES

__If the lever rises too quickly. the coffee could be a

failure owing to the fact that ground coffee:

— has been ground too coarsely

— has been not pressed down enough

— has been put in too small quantity into the filter
If the lever rises too slowly it comes from the coffee
that:

— has been ground too finely

— has been pressed down too much

— has been put in excess in the filter

Between coffee-mills operating with propeller and
others with crushing mullers, for this kind of machine
the latters are preferable.

After a certain use with calcareous waters it may hap-
pen that a deposit forms in the container’s inside and
around the electrical heating element. Limestone has
to be removed periodically without waiting for the depo-
sit to become thicker:

— pour about half a liter of white vinegar in the con-
tainer and let it rest for a night or more, when the
machine is switched off;

— then, without operating the lever, but by overturn-
ing the machine, throw away the vinegar and rinse
in water.

— in the end, pump water by using the lever until it
does not more smell of vinegar.




GEBRAUCHSANWEISUNG

O Wasser, entsprechend der gewlnschten Tassen-
zahl bix maximal 5-6 cm unter dem Behélterrand,
in den Behalter (1) fillen. Man kann jederzeit, auch
wahrend der Zubereitung, Wasser zusetzen. Stecker
in die Steckdose mit Erdenpol einsetzen.

O Durch Betatigung des linken Haupt-Netzdruck-
schalters (A) wird die Maschine in Betrieb genom-
men: gleichzeitig leuchtet die Kontrollampe des
rechten Netzdruckschalters (B) auf, der sich in
StellungsPbefinden muss. Sobald die notwendige
Wassertemperatur erreicht wird, schaltet das Ther-
mostat aus, die rechte Kontrollampe erlischt: die
Maschineistnunbetriebsbereitzurlaufenden Kaffee-
herstellung. (Thermomatische Funktion)

O Fir eine Tasse Kaffee wird das kegelférmige (2),
fiir zwei Tassen das zylindrische (3) Sieb genom-
men. Mit dem Messléffel wird der Kaffee in das
jeweilige Sieb gegeben und mit dem Handpresser
(4) ca 2 cm unter dem Siebrand eingepresst. Der
dazu nétige Kraftaufwand hangt von der Kaffee-
Mahlfeinheit ab. (Siehe' den nachfolgenden Para-
graph «Einige Ratschléage)

[0 Das Sieb wird in den Siebtrager (5) eingelegt und
in den daflr vorgesehenen Verschluss der Maschi-

___ne durch eine Drehung von links nach rechts bis zur

Mitte eingesetzt.

[0 Die Tassen sollen vor dem Gebrauch mit dem
Dampf erwarmt und desinfiziert werden: zu diesem
Zweck wird der rechte Netzdruckschalter auf
Stellung »ggebracht und je eine umgestirzte
Tasse auf den durch den Deckel (6) des Behalters
entweichenden Dampf gestellt. Darauf bringt man
denrechten NetzdruckschalterwiederinStelIung)@)

- Wihrend die Grundflache der Maschine mit einer
Hand festgehalten wird, wird der Kompressionshe-
bel (7) bis zum Anschlag nach unten gezogen und
in dieser Stellung einige Male auf und ab betétigt,
bis die ersten Tropfen des Espresso-Kaffees he-
rauszufliessen beginnen. (Der wichtige Kaffee-Auf-
guss). Nun wird der Hebel losgelassen, worauf
er langsam in seine Ruhestellung innerhalb von ca
10 Sekunden zuriickkehen soll. Sollte der Hebel
nochmals nach unten gezogen werden, ist in die-
sem Falle der Kaffee-Aufguss nutzlos.

[0 Um die Maschine auszuschalten, muss man den
linken Netzdruckschalter betatigen.

THERMOMATISCHE FUNKTION

Stellung Kaffee &
«La Peppina» ist betriebsbereit zur laufenden Kaffee-

herstellung.
Sollte der Behdlter leer, ohne Wasser, bleiben, wird die
Maschine gar keine Schaden erleiden.

Stellung Dampf @’

Sollte die Maschine im Betrieb ohne Wasser bleiben,

schaltet sie von sich selbst aus.

Um die Maschine wieder in Betrieb zu setzen, ist

folgendes zu beachten:

— erstmal die Maschine abkihlen lassen

— Wasser in den Behaélter fiillen, indem der rechte
Netzdruckschalter (B) sich auf Position Kaffee be-
finden muss

— den Sicherheitsschalter, links unter dem Geh&use-
deckel, driicken, bis die Kontrollampe des rechten
Netzdruckschalters aufleuchtet.

EINIGE RATSCHLAGE

Sollte der Kompressionshebel zu schnell in seine
Ruhestellung zurlickkehren, ist dies auf folgendes
zuriickzufuhren:

— der Kaffee wurde zu grob gemahlen

— oder zu wenig fest in das Sieb gepresst

— voder zu wenig Kaffee in das Sieb eingelegt.
Umgekehrt, sollte der Hebel zu langsam in seine
Ruhestellung zuriickkehren:

— der Kaffee wurde zu fein gemahlen

— oder zu fest in das Sieb gepresst

— oder zu viel Kaffee in das Sieb eingelegt.

— Als Kaffee-Mihlen, zwischen den Typen, die mit
Propellen oder mit Walzen arbeiten, sind diejenigen
versehen mit Walzen vorzuziehen.

Nach einer gewissen Gebrauchszeit mit kalkhaltigem

Wasser kann sich eine Kalkablagerung im Innen des

Behilters und herum den elekirischen Widerstand

bilden. Diese Kalkablagerung muss man periodisch

wegnehmen, ohne darauf zu warten, dass die Ablage-
rung dicker wird:

— ungeféahr ein halb Liter Weissessig in den Behalter
fillen und eine ganze Nacht oder mehr in der
Maschine, ausgeschaltet, ruhen lassen.

— ferner, ohne den Kompressionshebel zu betétigen,
die Maschine umstiirzen um den Essig heraus-
zuwerfen; dann wird der Behalter sehr reichlich
abgesplult;

— schliesslich, durch die Betatigung des Kompres-
sionshebels Wasser durchfliessen lassen, bis der
Behélter nicht mehr nach Essig riecht.
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MODO DE USAR

[0 Deitar no reservatério (1) a agua necessaria para
os cafés que se desejam; o nivel méximo é 5-6 cm
abaixo do rebordo. E possivel juntar &gua em segui-
da. Ligar a ficha numa tomada com ligagao 4 terra.

O Ligar a maquina com o interruptor da esquerda
(A): acendera tambem a luz do interruptor da direita
(B) que deve ser premido sobre a posicao café )@3
Esperar que a maquina aqueca e que a luz do in-
terruptor da direita se apague: La Peppina esta
pronta para fazer o seu café e fica pronta para
trabalhar durante horas e horas seguidas. (Funcio-
namento termomatico)

[0 Para um so6 café usar o filtro conico (2), para dois
o cilindrico (3). Encher o filtro de café e acalcar o
café com o acalcador (4): o café uma vez terminada
a operacao, deve ficar cerca meio centimetro abaixo
do rebordo do filtro. A forga de usar para premir o
café depende da moagem (vera mais & frente al-
guns conselhos).

O Introduzir o filtro no porta-filtro (5) e coloca-lo na
magquina da esquerda para a direita.

O Eindispensavel esquentar e esterilizar as chavenas;
premir o interruptor da direita sobre o vapor »
Colocar uma chavena de cada vez sobre a saida
do vapor em cima da tampa (6) e p6+ a chavena
aquecida sob as bicas do porta-filtro levando o
interruptor da direita sobre # P

O Mantendo fixa com uma mao a base da maquina,
abaixar completamente a alavanca (7) e, mantendo-
a baixa, fazer pequenas pressdes com cortes de
movimentos de um subir e um descer (a impor-
tante «infusdo» do café) até que saiam as primeiras
gotas: deixar a alavanca que deve subir s6zinha em
cerca de dez segundos. Quando abaixa-se de novo
a alavanca ndo se fazem de novo as pequenas
pressoés.

O Para desligar a maquina basta-premir o interruptor

da esquerda (A).

FUNCIONAMENTO TERMOMATICO

Posicao café

«La Peppina» fica pronta a fazer o café imediata-
mente em cada momento. Se deixada com o reser-
vatoério vasio, sem agua, nao se danifica de nenhuma
maneira.

Posicao vapor @/

Ficando sem agua, a maquina desliga-se s6zinha.

Para a voltar a ligar é preciso:

— esperar que a maquina seja bem fria;

— deitar 4gua no reservatério verificando que o in-
terruptor da direita (B) esteja na posigao café;

— premir para cima o interruptorzinho que ressalta
sob a armagéo plastica, do lado esquerdo, até que
volte a acender-se a luz do interruptor da direita.

4

ALGUNS CONSELHOS

-Se a alavanca subisse muito velozmente o café pode-
ria nao sair perfeito dependendo do café em pé que:

— foi moido muito grosso

— esta pouco premido no filtro

— esta em quantidade escassa no filtro

Se a alavanca subisse muito lentamente o café em po:

— foi moido muito fino

— estd muito premido no filtro

— esta em quantidade exessiva no filtro

Entre a moagem de moinho de ldmina e do de mos,
para este tipo de maquina é preferivel o tipo de mos.

Depois de um determinado uso com aguas calcarias
pode-se formar um sedimento no interior do reserva-
torio e ao redor da resisténcia elétrica.

O calcar deve ser eliminado periodicamente antes que
0 sedimento fique espésso:

— deitar no reservatério cerca de meio litro de vinagre
branco e deixa-lo na maquina desligada durante
uma noite ou mais;

— depois, sem acionar a alavanca mas emborcando
a maquina, jogar o vinagre enxaguando com agua;

— terminar tirando 4gua com a alavanca até que desa-
pareca o cheiro de vinagre.
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