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Coperchio
Tappo sicurezza caldaia

Leva

Tubo vapore

Gruppo

Portafiltro

Caldaia

Volantino rubinetto vapore
Vetro livello

Interruttore accensione

Spia luminosa

Griglia vaschetta raccogligocce
Misurino per una dose di caffé
Filtro

Pressino

Manometro

Tappo sottabase

Cappuccino Automatic
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ltaliano

Congratulazioni!

Gentile cliente, Lei oggi ha fatto un’ottima sceita. Le auguriamo molta soddisfarions con Ia Sua nuova macchina per caffe
che Le fard gustare a fondo il piacere deliespresso.
Pergaranﬁretmhuonﬁmzimamento,edevimdmapmooose,ﬁparﬁamoak:mmpﬁcinmdismma;w
preghiamo di osservarle scrupolosamente:

Prima di colicgare ¢ di scollegare 1a macchina, essicurars: che I'interruttore sia in posizione speata.
Disinsuirelaspinadallamdicmtemmndolammhimmnvimusatacprimadipmcedaeallampﬂim
Nmmamhmmchinasemnﬁmﬁmmndimwoseﬂcavoohspmammﬁdmggim

Non usare la macchina in ambienti esterni

Non usare la macchina per altro uso che nou sia quello per il quale & stata costruita.

Non toccare le superfici calde

Coilocare 1a macchina loatana dalla portata dei bambini,

Non togliere il portafiltro durante P'erogazione dek caffa
Nmaprﬁeﬂtappocaldaiaqn&ndolﬂmacchinnéhﬁmzimeomahprmm.

English

Congratulations!

Dear customer, quuhwma&amodchob&Wehopeymwﬂheﬁﬂlysaﬁsﬁeduﬁﬂ:mmapmmmﬁee
machine, that will make you taste the very best espresso coffee.

To easure a good machine operation, mdavoiddmnaystopmsandpmpuﬁcs,msimpleufetypmuﬁmsm
herchy listed. It is recommended to observe them carefully:

Before connecting and discannccting the machine to the mains, make sure the switch is off.
Disomnectﬁwmadﬁne&omﬂmmainswhenyoudomtmh,orbcfanchmingit
DonMusememchinewhmkismwkingmecdywwhmthepmmrdfphgmdnmagei

Do not use the maching cutdoors.

Do not use the machine for other usc that the ane it is intended for.

Do nat touch hot surfaces.

Keep the machine off children’s reach

Do not remove the filter holder whils brewing coffee
Donotopmﬂwboﬂa‘capwhmthemachincisopaaﬁngorsﬁhmdapressure.

Frangais

Felicitations!

Cher client, aujourd’hui Vous avez fait un choix gagrant. Nous Vous soubaitons de poiiter pour longtemps wn café

espresso excellent, avee Votre nouvelle machine & café espresso.

Voici des simples nonnes de séourité, 3 fin d'obtenir un bon fonctionnement de 1a machine, et d’éviter tout dommage aux

personnes et aux choses. II est recommands de les respecter scrupruleusement.

* Avant de brancher ou débrancher la machine du réseau, 5’ assurer que I'interruptour soit déclenché.,

» Lorsque la machine n’est pas utilisée, ou avant d’effectuer le nettoyage, débrancher la ficke de la prise de courant

v Ne pas utiliser la machine lorsque son fonctionnement est défectucux , ou bien si le cdble ot la fiche ont dté
endommagés

» Ne pas utiliser la machine 3 I'extérieur.

»  Utiliser a mechine senlement pour Pemtploi preconisé

» Ne pas toucher les surfaced chaudes.

v Placer la maching hors de ta portée des enfants.

» Ne pas enlever le portefiltre pendant la distribution de café

*» Ne pas ouvrir le bouchon de 1a chaudiére lorsque la machine est en fonclion ou en pression.



Deutsch
Herzlichen Gliickwunsch!

Lieber Kunde, beute haben Sie einen guten Kauf gemacht. Wir wiinschen [hnen viel Freude und bestet Espressogeruss mit
Ihrer neuen Espressomaschine.

Hiernach geben wir Thnen einige kieine Sicherheitsvorschlage:
s Beachten Sie, dass der Schalter ausgeschaltet ist, bevor die Maschine zu verbinden.

MACCHINA PER CAFFE’ ESPRESSO

Den Stecker entfiernen, bevor die Maschine zu reinigen,

Die Maschine bei schlechter Arbeit oder mit beschidigtem Stecker oder Kabel nicht benutzen,

Die Maschine nicht aussen benutzen.

Keine andere Verwendung and der Maschine geben.

D¢ warme Flichen nic beriihren,

Die Maschine weg von Kinder stellen.

Den Siehtrager wiihrend der Kaffeabrithung nie wegenchmen

Den Sicherheits — Schraubverschlufi des Boilers nie 6ffnen, wenn die Maschine in Betrieb oder unter Druck ist.

MODELLO ROMANTICA DE LUXE
MODELLO GRAND ROMANTICA

Per ottenere un ottimo caffé espresso & importante utilizzare un caffé di ottima qualita, ben tomrefatta e
giustamente macinato. La macinatura ¢ giusta quando, tenendo alzata Ia leva (3) con la macchina in pressione,

il caffé scende a gocce; si ottiene cosi il miglior rendimento della Vostre macchina.

[MESSA IN SERVIZIO

Togliere il coperchic (1) verso 1’alto.

Svitare il tappo della caldaia (2) in senso antiorario, fota A,
Abbassare la leva (3} fino alla fine della sua corsa, foto C.
Introdurre nella celdaia (7) una quantiti di acque in
proporzione &l caffé che si desidera fare (la capaciti delia
caldaia ¢ equivalente a 8 tazze di espresso per il modello
Romantica De Luxe e 16 tazze di espresso per il modello
Grand Romantica); 'acqua non dovrd comunqgue superare la
parte superiore del vetro livello (9), foto A

Avvitare il tappo di sicurezza caldaia (2) in senso orario ed
assicurarsi che il tappo stesso ed if volantino del rubinetto
vapore (8) siano ben chiusi (ruotare in senso orario), foto B e
rimettere il coperchio (1).

Inserire I portafiltro (6) nel gruppo (5) e fissarlo con un
movimento da destra a sinistra.

Inserire la spina del cavo di alimentazione in una presa di
corrente di voltaggio adeguato (vedere la targhetta posta sotto
la base delia macchina), foto C.

Unicamente all’atto della prima messa in servizio, si consiglia
di introdurre nella caldaia (7) una certa quantita di acqua
unitamente a due cucchiaini di bicarbonato. Dopo aver portato
la macchina in pressione, mettere un recipiente sotto il gruppo
(5) e sollevare lentamente la leva (3) in modo da scaricare la
quantita di acqua contenuta nella caldaia; ripetere I’ operazione
almeno due volte. Successivamente, spegnere la macchina,
aprire il volentino rubinetto vapore (8) in senso antiorario ed
attendere che tutto il vapore fuoriesca dall’apposito tubo (4),
aprire il tappo di sicurezza caldaia (2) in senso antiorario e
capovolgere la macchina per eliminare tutta ’acqua contenuta
nella caldaia.



| MESSA IN PRESSIONE DELLA MACCHINA

o Verificare il livello defi’acqua nella caldaia che non deve

scendere al disotto della parte inferiore a vista del vetro Livello
(s}

Modello Romantica De Luxe
s Premere Pinterruttore (10): si accenderd la spia luminosa,

all’interno, che segnala che la macchina é sotto tensione e
contemporaneamente anche la spis luminosa (11), foto D.
Attendere che la spia luminosa (il) si spenga; aprire
1enta1mnte,insensoantiorario,ilvolantimddmbinetto
vapore (8) per scaricare la “falsa pressions™ dowuta all’aria
nmasta in caldais, richiuderdo in senso orario.La spia si
riaccende, aspettare che si spenga, a questo punto la macchina
¢ pronta per erogare i caffé ed il vapore. L’atternarsi
successivo della spia lumingsa tra acceso ¢ spento non deve
essere preso in considerazions, in quantoc ¢ dovuto agli
interventi del pressostato che regola automaticamente la
pressione in caldaia.

Modello Grand Romantica

Premere Dintecruttore (10): si accenderd la spia luminosa
all'intermo che gegnala che la macchina & sotto tensione, foto
D.

Quando la lancetta del manometro (16} si porterd nella zona
verde, aprire lentamente, in senso antiorario, il volanting del
rubinetto vapore (8) per scasicare la “falsa pressione” dovuta
ail’aria rimasta in caldaia; richiuderio in senso oraro ed
attendere che la lsncetta del manometro si riporti nella zona
verde. A questo punto la macchina & pronta per erogare il caffé
ed il vapore. La pressions verrd automaticamente regolata ¢
mantenuta dal pressostato che agisce sulla resistenza.

Quando si deve fare il primo caffd, & macchina pronta, si
consiglia di sollevare Ia leva (3) fino a meta della sua corsa, e
rishbassaria, ripetendo I’'operazione per due o tre volte, in
modo da consentire il riscaldamento del gruppo (5) del
portafittro (6) e def filtro {14) per poter avere anche il primo
caff alla giusta temperaturs, foto E.

Se la macchina, durante § funzionamento, rimane senz’acqua,
interverra il termostato di sicurezza che interromperd la
corrente alla macchina. In questo caso il termostato dovra
essere ripristinato.

| EROGAZIONE DEL CAFFE'’

Inserire il filtro (14} da una o due dosi in dotazione, nel
portafiltro (6), foto F.

Riempire il filtro (14) con uno o due misurini di caffé macinato
a seconda de! numero di caffé da preparare, foto F.

Premere il caffe, utilizzando "apposito pressino (15) e pulire il
bordo del filtro da eventuali residui di caffg, foto G.

Inserire it portafiltro (6) nell’apposito alloggiamento del
gruppo (5), avendo I"avvertenza di bloccare, con "altra mano,
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'impugnatura della leva (3) per tenere ferma la macchina, e
compiere un movimento da destra a sinistra per bloccare if
portafiliro stesso, foto H.

« Portare la leva (3) verso 'alto {mentre con la mano sinistra si
afferra 'impugantura del portafiltro per tenere ferma la
macchina) ¢ manteneria nella posizione per pochi secondi,
quindi, scese le prime gocce di caffé, abbassarla fino al termine
della corsa consentita. Si ripeterd la manovra a seconda della
quantitd di caffé desiderata, foto L.

e Per ottenere una caduta uniforme del caffé, la pressione
esercitata sulla leva dovrd essere proporzionale alla resistenza
incontrata dalla leva stessa durante ’erogazione,

Ripetere le stesse operazioni a seconda dei caffé desiderati,
Dopo aver fatto il caffd, lasciare la leva (3} nivolta verso il
basso (posizione di riposo) in modo che I'scqua rimasta in
caldaia non fioriesca dal gruppo (5) e spegnere 1a macchina .

» Attenzione: dopo ogni caff® erogato, non togliete
immediatamente il portafiltro ma attendete alcuni secondi in
modo che non vi sia pit pressione residua tra il filtro ¢ la
doccetta che potrebbe causare la fuoriuscita della guarizione
in gomma dal gruppo o lo schizzo di sostanza liquida
impregnata di polvere di caffé contenuta nel filtro.

11 portafiltro (6) va tolto lentamente dal gruppo (5), da sinistra
verso destra, esercitando una leggera pressione verso il basso
per favorire I’eliminazione dell’eventuale pressione residua.

.Fo!ol

s Dapo aver controllato che nella caldaia ci sia regolarmente
acqua ed aver effettuato tutte le manovre previste per portare
la macchina in pressione assicurarsi che iz leva (3) sia rivolta
verso il basso (posizione di riposo) e mantenerla in quella
posizione.

¢ Prima di scaldare qualsiasi bevanda, far uscire con cautela un
po’ di vapore dal tubo (4) operando sul volantino rubinetto
vapore (8) in senso antioraric per eliminare ’eventuale
condensa che si & accumulata all’interno della caldaia;
successivamente aumentare Paperture del rubinetto, onde
consentire la fuoriuscita della quantitd di vapore desiderata,
foto L.

s Per oftenere un’abbondante quantitd di vapore, V'acqua in
caldaia deve essere circa a metd del vetro livelio (9).

» Chiudere il volantino rubinetto vapore (8) in senso orario.

foto L

| PREPARAZIONE DEL CAPPUCCINO ]

La sostituzione del tubo vapore tradizionale (4) con il Cappuccino Automatic (18) deve avvenire prima della
messa in servizio.

Le operazioni da svalgere sono le seguenti:

» Accertarsi che I volantino (8) del rubinetto vapore sia chiuso,
foto B.

* Ruotare il tubo vapore (4) in senso orario fino alla posizione di
femo e sfilare dalla propria sede il tubo vapore, tirandolo
verso destra, foto M.

» Infilare nella propria sede il dispositivo con i Cappuccinoe
Automatic (18) spingendolo verso sinistra, foto N.

Ruotare il dispositivo con il Cappuccino Automatic (18) in

foto M



-

senso antiorario fino alla posizione di fermo, foto O.

Per riposizionare il tubo vapore (4), ripetere [’operazione

sopradescritta in sensa inverso.

o Inserire il tubo di aspirazione (B) nel recipiente contenente il
latte, posto a fianco della macchina, foto P.

s Porre la tazza con il caffé preparato precedentemente sotto i
beccuccio del Cappuccing Automatic, ed aprire il volantino det
rubinetto vapore (8) in senso antiorario; inizia cosi
I"erogazione di latte emulsionato caldo e ricco di schiuma,

* Agendo sullo spinotto (D) - foto P ¢ Q - & possibile regolare 1a
schiuma del latte; tirando lo spinotto (D) verso Palio la
schiuma acquista maggior volume,

Per interrompere I'erogazione, chiudere il volantino rubinetto

vapore (8) in senso orario.

Dopo ogni erogazione, ¢ necessario pulire i Cappuccino

Automatic dai residui del latte:

s Metters a fianco della macchina un bicchiere pieno d’acqua, nel
quale immergere il tubo di aspirazione (B).

+ Procedere come per la normale preparazione di un cappuccino,
lasciando scorrere I'acqua sporca in un idoneo recipiente.

folo @ ) _
D cappuccine si pud ottenere anche usando it tubo vapore (4).
Per ottenere la montatura del latte per il cappuccino, introdurre ii latte da preparare in un contenitore alto e
stretto, riempito a meta, immergere il tubo vapore (4) fino a toccare il fondo del contenitore, ruotare
lentamente il volantino rubinetto vapore (8) in senso antiorario e portare il latte quasi all’ebollizione.
Alzare ed abbassare alternativamente il contenitore, 2 rubinetto aperto, fino a sfiorare la superficie dei latte,
per qualche secondo, fino ad ottenere la montatura. Per ottencre il cappuccino, aggiungere al caffé caldo
realizzato nell’apposita tazza, il latte caldo e montato.

| MANUTENZIONE DEL CAPPUCCING AUTOMATIC B

Ottre aila pulizia immediate dopo ogni impiego, sottoporre di tanto in tanto il Cappuccino Automatic ad una
pulizia pid accurate. Sfilare il Cappuccino Automatic dalla propria sede (E), togliere it coperchio (C), il tubo di
aspirazione (B), io spinotto (D), e lavare il tutto sotto I'acqua corrente, foto Q. Al termine dell’cperazicne,
nimontare le parti in senso inverso.

Collocare la macchina sopra una base stabile e asciutta.

Controllare sempre il livello dell’acqua attraverso I’apposito livello (9); la mancanza di acqua con la
macchina in funzione causa la bruciatura della resistenza (la macching & comunque dotata di un termostato
di sicurezza).

» La macchima, quando & accesa, oltre a riscaldare ’acqua, produce vapore che resta compresso all’interno
della caldaia; per ragioni di sicurezza si consiglia di non lasciarla allz portata dei bambini.
Non toccare la caldaia (7), il gruppo (5) ed il coperchio (1) quando la macchina & calda.

* Non aprire mai il tappo caldaia (2) quando la macchina ¢ in funzione o ancora in pressione. Per svitare il
tappo e riempire nuovamente la caldaia, portare I'interruttore (10) sulla posizione di macchina spenta,
aprire lentamente il volanting rubinetto vapore (8) in senso antiorario, ed attendere che tutto it vapore
fuoriesca dall’apposito tubo (4). Nel caso il vapore non fuoriesca in modo regotare, togliere il portafiltro
(6) e sollevare lentamente la leva (3) in modo che il vapore e [acqua contenuti nella caldaia, escano
attraverso il gruppo. Nei due casi si raccomanda di mettere un recipiente per raccogliere il vapore e
I"acqua.

* Spegnendo la macchina, durante il raffreddamento dell’acqua contenuta nella caldaia, pud accadere che la
leva, da sola, si sposti verso 'alto. Il fenomeno ¢ causato dalla depressione che si crea allinterna deliz
caldaia stessa.



IMANUTENZIONE

|

» Prima di qualsiasi operazione di pulizia ¢ manutenzione, togliere il cavo di alimentazione dalla presa di

corrente.

Pulire regolarmente il portafiltro (6) ed il filtro (14), la doccetta alloggiata net gruppo (5) ¢ la vaschetta

raccogligocce (12) noncheé il terminale del tubo vapore (4).

Per togliere il calcare che si deposita sulla resistenza e all'interno della caldaia, usare acqua e aceto portata

all’ebollizione all’interno della caldaia stessa.

Non immergere la macchina nell’acqua, nentmeno parzialmente.
Non pulire la macchina con abrasivi o detergenti. Utilizzare un parmo umido.

| CAUSE DI MANCATO FUNZIONAMENTO

s Lamacchina non funziona e la spia dell’interruttore generale non si accende:

1) Manca corrente;

2) La spina del cavo di alimentazione non & inserita correttamente.
La spia dell’interruttore generale é accesa e I’acqua non si scalda:
1) Il termostato ¢ da ripristinare, togliere il tappo (17) dala sottobase e premere il pulsantino fosso per il

ripristino del termostato.
2) La resistenza & interrotta oppure bruciata
La macchina in pressione non eroga vapore:

Pulire i fori del terminale del tubo vapore (4) con I"ausilio di un ago.

Durante I’erogazione:

[ ]

Non esce caffé;

1) Manca acqua nella caldaia

2) Il caffé é macinato troppo fine
3} La quantitd di caffé é eccessiva

Tl caffd esce troppo rapidamente:
I} II caffé & macinato wroppo grosso
2) La quantita di caff? & insufficiente

II caff§ esce a gocce:
1) 1l caffé & macinato troppo fine
2) La quantita di caffé é eccessiva

1 caffé esce & lato del portafiltro:

1) I partafiltro non & ingerito correttamente
2) I bordo del portafiltro non & pulito

3) La guarnizione sottocoppa ¢ usurata

Non 51 forma la crema sul caff@:

1) La miscela di caffé non ¢ adatta per il tipo di macchina
2) La macinatura non ¢ corretta

3) La quantitd di caffé ¢ insufficiente

| ACCESSORIY

Vaschetta raccogligocce con grigha
Filtro da una dose e da due dosi
Misurino per dose caffé

Pressino

Cappuccino Automatic,



|DATI TECNICK

Modeilo Romantica De Luxe
Dimensioni : larghezza cm. 20, altezza cm. 35, profondita cm. 29
Peso 05,6 kg,

Capaciti della caldaia equivalente ad 8 tazze di espresso
Erogazione vapore: 10 minuti ininterrotti

Cavo alimentazione: huinghez2a cm. 150

Pressione in caldaia : 0,7 - 0,8 atm,

Tempo medio di riscaldamento ; § minuti.
Alimentazione: 230 V 50 Hz, oppure 120 V 60 Hz

Resistenza : 1000 W
Termostato di sicurezza
Pressostato per mantenere la pressione in caldaia costante

Disponibile nel modello;
= De Luxe (tutta cromata)

Modello Grand Romaatica
Dimension : larghezza cm. 20, altezza cm. 37, profondita cm. 29
Peso 16,3 kg

Capacitd della caldaia equivalente a 16 tazze di espresso
Eropazione vapore: 15 minuti ininterrotti

Cavo alimentazicone: lunghezza cm. 150
Pressione in caldaia : 0,7 - 0.8 atm.

Tempo medio di riscaldamento : § minuti.
Alimentazione: 230 V 50 Hz, oppure 120 V 60 Hz

Ce

Resistenza : 1000 W

Termostato di sicurezza

Pressostato per mantenere la pressione in caldaia costante

Dispoﬂibile nei modelli:
¢ DeLuxe (tutta cromata)
+ Exclusive (rame e ottone)

La sottobase & fissata alla macchina mediante una vite speciale tipo Torx, per evitare manomisvioni alle
parti elettriche; di conseguenza, per qualsiasi tipo di intervento e per I'eventuale sostituzione del cava

di alimentazione, rivelgersi ai centri di assistenza autorizzati.
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Hood
Boiler safety cap
Lever

Steam Pipe
Group

Filter Holder
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Steam tap knob
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10 On-off Switch

11 Waming light

12 Drip tray grid
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14 Filter

15 Coffee press
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16 Pressure gauge
17 Under-base cap
18 Cappuccino Automatic




ESPRESSO COFFEE MACHINE
MODEL ROMANTICA DE LUXE
MODEL GRAND ROMANTICA

in order to obtain a good espresso coffes, it is important to use a top quality coffee, comrectly toasted and
ground. if, when the machine is under pressure and the laver (1) is held in the upright position, the coffee
comes out drop by drop, then the grind is correct; then, your coffes machins is exploited at its very best.

| STARTING UP THE MACHINE

Lift and remove the hood (1).

Unscrew the boiler cap (2), by turning anti-clockwise, photo
A

Pull down the laver (3) completely, photo C.

Pour fresh water intc the boiter (7), according to the
required quantity of coffee (the boiler capacity is 8 cups of
espresso coffee for the Model Romantica De Luxe, and 16
cups for the Modet Grand Romantica), howsver, the water
leve! must not go above the top of the level glass (), photo
A, since space is required in the boiler for steam.

Screw the boiler cap (2) clockwise, and check both cap and
steam tap knob tep (B) are shut (turn clockwise), photo B,
and put the hood (1) again.

insert the filter holder () into the group (5) and tumn the filter
hoider from right to left to iock it into the group.

Insert the plug into the mains socket, making sure that the
mains voitage is corract (see the labet under the machine
base}, photo C.

When using the machine for the very first time, we
recommend you put some water with two little spoons of
sodium bicarbonate into the bailer (7). When the machine
reaches pressure, put a container under the group (5) and
slowly raise the lever (3), in order to drain the boiler
complately. Repeat this procedurs at least twice. Then,
switch off the machine, open the steam knob (8) anti-
clockwise, and wait until no more steam comes out of the
steam pipe (4), open the boiler safety cap (3) anticlockwise
and tip up the machine to empty the boiler completaly,

|SETTING UP THE MACHINE FOR USE

Check the water lavel in the boiler: it never must go below
the bottom of the level glass (S).



photo D

Model Romantica De Luxe

Push the switch (10); the internal warning lamp will light up
(the machine is now under power), in the meantime also the
waming light (11) will light up, photo D.

Wait until the waming light (11) turns off: slowly open the
steam knob {8) anticlockwise, in order to release the false
pressure in the boiler (due to air), then close the knob
clockwise.

The waming light comes on again: wait until it goas off. Now
the machine is ready to make coffes and deliver steam. It is
normal that, from time to time the waming light goes on and
off, this indicates that the pressurestat that automatically
controfs the boiler pressure is working.

Maodel Grand Romantica

Push the switch (10); the internal waming lamp indicating
that the machine is under power will turn on (photo D)

When the pressure gauge (16) hand is in the green zone,
slowly open the steam knob (8) anticlockwiss, in order to
release the false pressure in the boiler (due to air), then
close the knob clackwise, and wait until the gauge pointer is
back in the green zone, Now the machine is up o pressure
and is ready to make coffee and deliver steam. The
pressure is automatically controlied by the pressurestat
which controls the heating element.

When making the first coffee, after the machine is up to
pressure, raise the lever (3) a half-stroke and then pull it
down; repeat this operation two or three times to aliow the
group (8), the filter holder (6) and the filter (14} to warm up.
This ensures the first cup of coffee you make is raally hot,
photo E.

if the machine is left tumed on without water in the boiler, a
safety thermostat will cut off the power to the machine. In
this case, the tharmostat has to be reset.

| COFFEE PREPARATION

-

Insert the filter (14}, single or double, into the filter holder
(8), photo F.

Fill the filter (14) with one (or two) measuring spoon(s) of
ground coffee, according to the required number of coffeas,
photo F.

Press the coffee with the press (15) provided, and clean the
filter brim of possibla coffee residues, photo G.

Insert tha filter holder (6) into its housing under the group
{5}, with the other hand hoid the lever (3} handle, in order to



keep the machine steady, and tumn the filtar holder from right
to left to lock it into the group, photo H.

Raise the lever (3) upright (while holding the fitter hoider
handie with the other hand, in order to keep the machine
steady), and keep it in this position for some seconds, unti
the first drops of coffee come out. Then pull it down
completely . Repeat this operation according to the desired
coffee quantity, photo I.

in order to obtain an aven coffee flow, the force applied to
the lever must be proportional to the resistance encountered
along its stroke.

if a weaker coffee is wanted, raise and fower the lever as
required fo suit your taste.

When you have finished making coffee, ieave the lever {3)
in its lower position (rest position), to prevent water
remaining in the boiler flowing out of the group (5).Then
switch off the machine.

Warning: after making a coffee, do not remove the
fikerholder immediately: wait some seconds, until there is no
more pressure between the filter and the group shower.
Such pressure may cause the rubber gasket to spring out,
ar a coffee residue to spray out off the filter.

Remove the filter holder (6) from the group (5) slowly,
tuming from left to right, and under a siight pressurs
downwards, in order to release any residual pressure.

| STEAM DELIVERY

.

photo L

First, chack the water lavel in the boiler; carry out the
procedure to bring the machine up to pressure. Make sure
that the lever (3) is in the lower position (rest position), Keep
it there.

Before heating any kind of hot drink, carefully allow sorme
steam to come out from the pipe (4), by opening the steam
tap knob (8) anticlockwise. This removes the condsnsation
accumulated in the boiler and in the pipe. Then open the
knob further, to obtain the required steam delivery, photo L.

In order to obtain a large amount of steam, the watar in the
boiler must be about half way up the lave! glass (9).

Close the steam tap knob (8) clockwise.

[CAPPUCCINO PREPARATION

i is passible to repiace the traditionai steam
must be made before setting up the machine.

photo M

pipe (4) by the Cappuccino Automatic (18). The raplacament

The operations to be performed are the following:

Make sure that the steam tap knob (8) is closed, photo B.



» Tum the steam pipe (4} clockwise, up to the stop, and slip
the pipe off its seat, by pulling to the right, photo M.

» Insert the Cappuccino Automatic device (18) onto the seat,

by pushing it to the left, photo N.

» Tum the Cappuccino Automatic device (18) anticlockwise,
up to the stop, photo O.

To mount the steam tube (4) again, follow this procadure in
raverse.

¢ Insert the suction pipe {B) intc the milk container placsd
besides the machina, photo P.

» Put a cup with the praviously prepared coffee under the
Cappuccino Automatic spout and open the steam tap knob
(8) anticlockwise: hot, frothy milk is automatically dispensed.

« The gudgeon pin (D), photos P and Q, adjusts the milk froth:
pull it upwards ta obtain a frothier milk.

p—

To stop dispensing, close the steam tap knob {B) clockwige.

After each preparation, it is necessary to clean the
Cappuccino Automatic of any milk residues:

f—o - place a glass of water besides the machine, and dip the
* E ) suction pips (B) into it.
- ——

» proceed as for normat cappuccing preparation, allowing the

photo @ ' dirty water to flow into an appropriate container.

Cappuccino preparation can also bs done using the steam pipe (2).

To obtain frothy milk for cappuccing, put the milk into a high, narrow jug, haif-filled. Dip the steam pipe
(4) down to the bottom, slowly open the steam tap knob (8} anticlockwise, and warm the milk up near to
bailing.

Raise and lower the jug altenatively, with the tap open, making the pipe nazzle just touch the milk
surface, for some seconds, until a good froth is achieved. To make the cappuccino, just add the hot
frathy milk into a suitable cup containing the previously prepared coffes.

{CAPPUCCINO AUTOMATIC MAINTENANCE ]

in addition to the immediate cleaning after each use, from time to time it is recommended to clean tha
Cappuccino Automatic more completely. Shp the Cappuccino Automatic off its seat (E), remave the cover
(C), the suction pipe (B}, the gudgeon pin (D), and wash all the components in running water, photo Q. After
the cleaning, reassemble all the componsnts.

[warNINGS | | . | | 1

Place the machine on a stabls and dry surface.

Always chack the water level in the level glass (9). If the machine is used with insufficient water, tha
element may be damaged by overheating (the machine is however fitted by & thermal switch, to protect
the element).

When switched on, in addition to heating water, the machine produces pressurized steam inside the
boiler, for safety reasons, kesp the machine aut of children’s reach.

When the machine is hot, do not touch the boilar (7), the group (5) and the hood (1).



Do not open the boiler cap (2) when the machine is operating or under pressure. To remove the cap and
refill the boiler, push the switch (10} off, slowly open the steam tap knob (8) anticlockwise, and wait until
all the steam has coms out of the steam pipe (4). If the steam doesn’t flow out regularly, remove the filter
holder (6) and slowly raise the laver (3}, to allow steam and water contained in the boiler to flow throuigh
the group. In both cases, it is recommended to use a container to collsct the steam and water.

After switching the machine off, and while the water in the boiler is cocling down, the laver may move
upwards by itsalf. This is caused by the drop in pressure in the bailer.

{MAINTENANCE

Before any cieaning or maintanance, remove the plug from the mains socket.

Periodically clean the filter hoider (6) and the filter (14), the showaer situated into the group (5), the drip
tray (12), and the steam pipe nozzle end (4) as well.

To remove the lime scale from the heating slement and the boiler. Boil a mix of water and vinegar in the
baoiler.

Do not dip the machine into the water, not even partially.
Do not use datergents or abrasives to clean the machine. Use a wet cioth.

| TROUBLESHOOTING GUIDE

The machine doesn’t work and the warming light inside the main switch is off
1} there is no current;

2) the plug is not correctly connectsd to the mains socket;

The warning light inside the main switch is on, but the water doesn’t warm up;

1) the thermostat needs to be restorsd: remove the cap {17} from under the base and press the red
button to resat the thermostat:

2) the heating slement is disconnectad or burmed out.
The machine when under pressure doesn't deliver steam:
clean the steam pipe nozzie (4) holes, using a naedle,

During the preparation:

Coffea doesn’t come out:

1} no water in the boiler

2) coffee is ground too fine

3) too much coffee in the filter

Coffee flows out too quickly:

1) coffea is ground too coarse

2} too littie coffee in the filter

Coffee comes out drop by drop:

1) coffes is ground too fine

2) too much coffee in the filter
or a combination of both



= Coffee comes out around the filter brim:
1) the filter holder is not correctly positioned in the group
2) the filter brim is not clean
3} the graup rubber gasket is worn out
» No cream on the coffee:
1) the coffee blend is not suitable for the machine
2} grind is wrong (probably too coarse)
3} tao little coffee in the filter

| ACCESSORIES

Orip tray with grill

Filters for one or two coffees
Measuring spoon for one coffee
Coffes pross

Cappuccino Automatic

| TECHNICAL DATA

Model Romantica De Luxe

Dimensions: width: 20 cm, height: 35 cm, depth: 29 em.
Weight: 5,6 kg.

Boiler capacity: as for 8 cups of espresso coffes.
Steam delivery. 10 minutes continuous

Power supply cord: length 150 cm.

Boiler pressure: 0,7-0.8 atm

Average warm up time: 5 minutes.

Power supply: 230 V 50 Hz or 120 V 80 Hz.

ce

Heating slemeant: 1000 W.

Safety thermostat.

Pressurestat to keep boiler pressure constant.
Avaitable vargions:

+ Ds Luxe (all chrome)

Mode| Grand Romantica

Dimensions: width: 20 em, height: 37 cm, dapth: 29 em.
Waight: 6,3 kg.
Boiler capacity: as for 16 cups of asprasso coffee.



Steam delivery: 15 minutes continuous
Powsr supply cord: length 150 cm.

Boiler pressure: 0,7-0,8 atm

Average warm up time: 5 minutes.

Power supply: 230 V50 Hz or 120 V60 Hz.
C€

Heating slement; 1000 W.

Safety thermostat

Pressurestat {0 keep boiler pressure constant.
Available versions:

» De Luxe (all chrome)

« Exclusive {(copper and brass)

The underbase is mounted to the machine by a Torx type special screw, to prevent interference with
the slectrical components. Therefore, for any intervention or for the reptacement of the power cord,
please apply to authorized service centers.
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1 Couvercle

2 Bouchon de sécurité chaudiérs
3 Levier

4 Tuyau vapeur

5 Groupe

& Porte-filtre

7 Chaudiére

8 Volant robinet vapeur

9 Verre & niveau

10 Interrupteur d’allumage

11 Voyant lumineux

12 Grille-cuvette recusilie-gouttes
13 Mesure pour une dose café

14 Filtre

15 Presse-café

16 Manomaétre

17 Bouchon de la sous-base

18 Cappuccino Automatic



MACHINE A CAFE ESPRESSO

MODELE ROMANTICA DE LUXE

MODELE GRAND ROMANTICA

Pour abtenir un excelient café espresso, il est important d'employer un café de a meillaure qualité, bien
torréfié et correctement mouiu. La mouturs sst correcta lorsque, 'appareil en pression et en tenant le levier
(3) teve, te café sort goutte & goutts; vous obtiendrez ainsi la meilleure performance de votre machine.

| MISE EN SERVICE

—

Enlever le couvercle (1) en ie tirant vers le haut.

Dévisser le bouchon de la chaudidre (2), dans le sens
contraire 4 calui des aiguilles d'une montre, photo A.

Baisser compistement le levier (3), photo.C.

infroduire dans fa chaudidre (7) une quantité d'eau
suffisante aux cafés qu'on désire cbtenir (la capaciié de la
chaudiéra est équivalente & B tasses de café espresso pour
le Modéle Romantica de tuxe, st & 16 tasses pour le
Modéle Grand Romantica), en tout cas, P'eau ne doit pas
dépasser ia partie supérieure du verre 2 niveau (9), photo
A

Visser le bouchon de ia chaudidre (2) dans I sens des
aiguilles d’'une montre et s'assurer que calui-ci et le volant
du robinet de la vapeur (8) soient bien fermés (tourner dans
le sens des aiguilles d'une montre), photo B, et replacer le
couvercle (1).

Insérer lo porte-filtre (6) dans le groupe {5} et le tourner de
droite & gauche pour le bloquer.

Insérer la fiche du cable d'alimentation dans une prise
dlectrique au voltage correct (voir la plaquette situde sous
fembase de a machine), photo C.

Lorsqu'on utilise ta machine pour la premigre fois, il est
conseillé d'introduire dans la chaudidre (7) un peu d'eau
avec deux petites cuilldres de bicarbonate. Aprds avoir
parté la machine en pression, placer un récipient sous la
group (5) et soulever doucement le levier (3), da facon 3
décharger complétement 'eau contenue dans la chaudiére:
repéter cette opération deux fois au moins. En suite,
éteindre la machine, ouvrir e volant du robinet de Ia vapeaur
(8) dans le sens contraire & celui des aiguilles d'une montre,
et attendre que toute la vapeur soit sortie par son tuyau (4},
ouvrir le bouchon de la chaudidre (2) dans e sens contraire
a celui des aiguillss d’'une montre et retourner la machine
pour é&liminer compldtement Feau contenue dans Ia
chaudiére.



[ MISE EN PRESSION DE LA MACHINE

Vérifier le niveau de 'eau dans !a chaudidre: il ne doit pas
descendre au-dessous de la partie inférieure du verre de
niveau (9},

Modéle Romantica De Luxe
s Pousser linterrupteur (10); s'allumera la lampe témoin &

Fintérieur (qui signale que la machine sst sous tension) en
méme temps que la lampe témoin (11}, photo D.

» Aftendre que le voyant (11} s'éteigne; ouvrir doucement,

dans I8 sens contraire & celui des aiguilles d'une montre, e
volant du robinet de la vapeur (8) pour décharger ia
« fausse pression » (due 3 I'air) installée dans la chaudidre,
puis le fermer dans le sens des aiguilles d'une montre.

Le voyant s'allume 4 nouveau: attendre qu'il s'éteigne.
Maintenant 1a machine est préts pour distribuer le café et la
vapeur. C'est nomal que e voyant s'alluma et s'éteint da
temps en temps, suite A Vintervention du pressostat qui
contrdle automatiquement la pression dans la chaudiére,

Modéle Grand Romantica

Pousser Vinterrupteur (10): la lampe témoin & Fintérieur
g'allumera, en indiquant que la machine est sous pression,
phota D,

Lorsque l'aiguille du manométre (16} se trouve dans la zone
verte, ouvrir doucemant, dans le sens contraire 3 celui des
aiguilies d'une montre, le volant du rabinet de la vapeur (8)
pour décharger la « fausse pression » (due 2 I'air) instaliée
dans la chaudiérs, puis le fermer dans le sens des aiguilies
d'une monire. Attendre que !'aiguille du mancmaétre ratoume
dans la zone verte. Maintenant la machine est préte pour
distribuer le café et 1a vapew. La pression est réglée
automatiquement par te pressostat qui agit sur la résistance.

Lorsqu'on prépare le premier café, quand la machine ast
préte, il ast conseiilld de sculever le levier (3) & demi-course
et puis le baisser; répéter cette opération deux ou trois fois,
pour permetire au groupe (5) du porte filtre (8) et du filtre
{14) et abtenir le premier café aussi & a juste température,
photo E.

St la machine reste sans 'eau pendant le fonctionnsment, le
tharmostat de sdcurité coupera le courant A ia machine. En
¢e cas, lo thermostat devra 3tre rétabli,

| PREPARATION DU CAFE

i )
.!;’!-rn«.

Introduire le filtra (14) pour une ou deux dases de café (en
dotation) dans le porte-filtre (8), photo F.

Remplir e fitre (14) avec une or deux mesures de café
muoly, selon le nombre de cafés & préparer, photo F.



Presser le café & 'aide du presse-café (15), et nettoyer le
bord du filtre des dventuels restes de café, photo G.

Insérer le porte-filtre (6) dans son siége sous le groupe {5),
tout en tenant avec 'autre main {a poignée du levier (3) pour
retenir la machine, et tourner le porte-filtre de droite &
gauche pour le bloquer, photo H.

Porter en haut le levier (3) {tout en tenant avec I'autre main
la poignée du porte-filtre pour retenir la machine) et la
maintenir en cette position pendant quelques secondes:
lorsque les premiéres gouttes de cafd sortent, baisser le
levier jusq'au fond. Répéter cette manmuvre selon la
quantité de café désirée, photo |.

Pour obtenir un débit de café uniforme, il faut enfoncer le
levier d'une force proportionnella 4 la résistance que celui-ci
rencontre pendant la distribution.

Répéter ces opérations pour tous les cafés qu'on désire
obtenir.

Lorsque la distribution est terminés, laisser le levier (3) en
bas (position de repos), afin que f'eau qui reste dans la
chaudiére ne sorte pas par le groupe (5), puis éteindre la
machina.

Attention: aprds avoir préparé un café, ne pas enlever le
porte filtre tout de suite: attendre pendant quelques
secondes que la prassion entre le filtre ot la douchette soit
déchargée: cette pression pourrait provoquer la sortie du
groupe du joint cacutchouc, et faire gicler e liquide avec de
la poudre da café contenu dans le filtre.

Déposer e porte-filtre (6) du groupe (5) doucement, an le
tournant de gauche & droite et en exercant une faible
pression vers le bas pour aider I'élimination de la pression
résidu.

| PREPARATION DE LA VAPEUR

=

Aprés avoir contrdié qu'il y a assez d’eau dans la chaudiére,
et avoir effectud toutes las aopérations préconisées pour
amener la machine en pression, s'assurer que le levier (3
se trouve e bas (position de repos) et la maintenir en cetts
position.

Avant de réchauffer n'importe queile boisson, laisser sortir
avec précaution un peu de vapeur par le tuyau (4}, en
tournant le volant du robinet (8) dans le sens contraire a
celui des aiguilles d'une montre, afin d'éliminer la
condensation accumulée & I'intérieur de la chaudiére; puis
augmenter 'ouverture du rabinet, pour permettra la sortie de
la quantité de vapeur desirée, photo L.

Pour obtenir une quantité de vapeur abondante, le niveau
de {'eau dans la chaudiére doit se situer & la moitié du verre
de niveau (9).

Fermer 1e volant du rabinet (8) en is tournant dans le sens
des aiguilles d'une montre.



[ PREPARATION DU CAPPUCCING

Le remplacement du tuyau vapeur traditionnel (4) par le Cappuccing Automatic (18) doit étre effactué avant

ia misa en service de la machine.

photo M

 photo N

photo @

Les opérations & effectuer sont les suivantes:

S'assurer que le volant du robinet vapeur (8) est fermé,
comme en photo B.

Toumner le tuyau vapeur (4) dans le sens des aiguilles
d’'une montre, jusqu'a la position d'arrét, puis I'ater de son
sidge en le tirant vers |a droite, photo M.

Introduire dans son siége le dispositif du Cappuccine
Automatic (18), en le paussant vers la gauche, photo N,

Toumer le dispositif du Cappuccino Automatic {18} dans le
sens contraire a celui des aiguilles d’'une mantre, jusqu'a 1a
position d'arrét, photo O.

Pour reposer ls tuyau vapeur (4), effectuer la méme
procédure & l'invarse

Introduire le tuyau d'aspiration (B} dans le récipient du {ait,
placé a coté de la machine, photo P.

Placer une tasse avec du café déja préparé sous le bec du
Cappuccino Automatic, et ouvrir ie volant du robinet vapeur
(8) dans le sens contraire & celui des siguilles d'une
montre: le lait chaud, emulsionéd et mousseux est ainsi
distribué.

Le goujon (D), photos. P et Q, sert & r&gler ta mousse du
@it en le tirant en haut, [a mousse devient plus
volumineuse,

Pour arréter la distribution du 1ait, fermer le volant du
robinet vapeur (8) dans le sens des aiguilies d'une montre.

Aprés chaque distribution, il faut nettoyer le Cappuccino
Automatic de tout résidus de lait:

placer & coté de la machine un verre d’eau, et y plonger le
tuyau d'aspiration (B).

procdder comme pour la préparation normale du
cappuccino, et faire écoulsr f'eau sale dans un récipient
approprié.

On peut aussi bien préparer le cappuccino en utilisant le tuyau vapeur (4).

Pour obtenir le lait mousseux pour le cappuccine, mettre du lait dans un pot haut et étroit, rempti jusqu'a la

moaitie, et y plonger & fond le tuyau vapeur (4):

tourner doucement le volant du robinet vapeur (8) dans le

sens contraire & celui des aiguities d'une montre, et porter 1e lait prasque a I'ébullition.

Lever et baisser alternativement le pot, avec le robinet ouvert, jusqu’a effleucer la surface du lait avec le
gicleur du tuyau, pour quelques secondss jusqu'a obtenir un lfait bien mousseux. Pour faire le cappuccino,
ajouter le [ait chaud et mousseux au café déja préparé dans une tasse appropriée.



[ENTRETIEN DU CAPPUCCINO AUTOMATIC ]

Au-deld du nettoyage & effectuer tout de suite aprés chaque emploi, de temps en ternps il faut soumettre le
Cappuccine Automatic 8 un nettoyage plus soigneux. Oter le Cappuccino Automatic de son siége (E),
enlever la couvercle (C), le tuyau d’aspiration (B), le goujon (D), et tes laver 4 Veau courante, photo Q. Une
fois le lavage terminé, remonter les pidces dans l'ordre inverse.

CoNsEwS ~ T -

Placer fa machine sur un plan stable et bien sec.

Contrdier toujours s niveau de 'eau dans le verre de niveau {8} une manque d'sau lorsque a machine
ast en fonction peut provoquer la brilure de Ia résistance {la machine est néanmoins équipée d'un
thermoprotecteur qui protége la résistance).

Lorsque fa machine ast sous tension, au-dela du réchauffement de F'eau, elle produit de la vapeur qui
reste comprimée dans la chaudiére; pour des raisons de sécurité, it est conseiilé de ne pas laisser la
machine & la portée des enfants.

Lorsque la machine est chaude, ns pas toucher la chaudiars {7). le couvercle (1) et le groupa (5).

Lorsque la machine est en fonction, ou en pression, ne pas ouvrir le bouchon de la chaudiére (2). Pour
deviser le bouchon et remplir & nouveau la chaudiére: &tsindre la machine en plagant t'interrupteur (10)
sur la position O, ouvrir doucement le volant du robinst vapew (8) dans le sens contrairs & celui des
aiguilies d'une monire et attendre que toute la vapeur soit sortie du tuyau (4). Dans le cas que la vapeur
ne sorte pas régulidremaent, entever le porte-filtre (6) et soulever lentement ie levier (3}, ainsi que la
vapeur at Feau contenus dans la chaudidre s'échappent par le groupe. Dans ces cas 13, il est conseillé
de placer un récipient & recusitlir ia vapeur et I'eau.

Lorsqu'on éteint la machine, et pendant le refroidissement de 'eau dans la chaudigre, c'est possible que
le lsvier (3) se déplace par lui-m&me vers I'haut: ceci est di & la depression qui s'instatie a 'intérieur de
la chaudiére,

|ENTRETIEN ]

Avant toute opération de nettoyage et d'entretien » 6nlever le cible d'alimentation de la prise de courant.

Nettoyer réguliérement le parte-filtre (6) et te filtre (14), 1a douchette située dans le groupe (5) et ia
cuvette racueitle-gouttes (12), et aussi la partie terminale du tuyau vapeur (4).

Pour éliminer le caicaire qui s'est accumuld sur la résistance ot & l'intdriour de la chaudiére, utiliser de
Feau avec vinaigre, en la faisant bouillir dans la chaudiére.

Ne pas tremper la machine dans 'eau, méme partisiiament.
Ne pas nettoyer la machine avec des abrasis ni das détergents. Se servir d'un chiffon humide.

| CAUSES QUI PEUVENT PROVOQUER L'ARRET DE LA MAGHINE ]

La machine ne fonctionne pas, et ie voyant situé dans F'interrupteur général ne s'allume pas:
1) pas de courant

2} 'a fiche du cable d'alimentation n'est pas connectée correctement

Le voyant situé dans l'interrupteur geénéral est allumé, mais 'eau ne se réchauffe pas:



1) le thermostat doit dtre rétabli (enlever le bouchon (18) situé sous 'embase et enfoncer le petit bouton
rouge) pour rétablir le thermostat

2) la résistance est cassée ou brilée
« La machine sous pression ne débite pas la vapeur:
neftoyer les orifices du gicleur du tuyau vapeur (4) , & F'aide d'une aiguille.
Pendant la distribution
» L café ne sort pas:
1) manque d'eau dans la chaudiére
2) e café est moulu trop fine
3) la quantité de café est excessive
o Le café sort trop vite:
1}1e café est moulu trop gros
2) fa quantité de café est insuffisante
s Le café sort goutte & goutte:
1) 1e café est moulu trop fine
2) la quantité de café est excessive
« Le café sort du bord du porte-filire:
1} le porte-filtre n'est pas placée correctement
2) le bord du porte-filtre n'est pas propre
3) fe joint cacutchous sous le groupe st usage
+ Le café n'a pas de créme:
1) le mélange de café mest pas approprié au type de Ja machine
2} 1a mouture n'est pas commecte
3) la quantité de café est insuffisants

[ACCESSOIRES EN DOTATION

Cuvette rocueille-gouttes avec grille
Filtre pour une ou deux doses de café
Masure pour une dose de café
Presse-café

Cappuccinc Automatic

[DONNEES TECHNIQUES

dle nti )
Dimensions: iargeur 20 em, hautsur 35 cm, profondeur 28 cm.
Poids: 5,6 kg.
Capacité de la chaudiére équivalents 4 B tasses de café espresso.



Distribution de la vapeur: 10 minutes sans interruption.
Cébie d'alimentation: iongueur 150 cm.

Presgsion dans la chaudidre; 0,7-0,8 atm.

Temps moyen de réchauffement: 5 minutes.
Alimentatior: 230 V 50 Hz ou 120 V 80 Hz.

ce

Résistance: 1000 W

Thermostat de sécurité

Prassostat pour maintenir |a pression de |a chaudiére constants.
Versions disponibles:

+ De Luxe (complétement chromé)

Mogdséle Grand Romantica

Dimensions: targeur 20 cm, hauteur 37 cm, profondeur 29 cm.
Poids: 6,3 kg.

Capacité de la chaudiére dquivalante & 16 tasses de café espresso.
Distribution de |a vapeur: 15 minutes sans interruption.

Cable d'alimentation: longusur 150 cm.

Pression dans la chaudidre: 0,7-0,8 atm.

Temps moyen de réchauffement: 5 minutes.

Alimentation: 230 V 50 Hz ou 120 V 60 Hz.

C€

Résistance: 1000 W

Thermostat de sécurité

Pressostat pour maintenir la pression de la chaudidre constante.
Versions disponibles:

» Da Luxe (complétement chromé)

» Exclusive (cuivre et laiton)

 Pour empécher toute manumission des composants électriques, Je sous-embase est fixé 4 la
machine & l'aide d'une vis spéciale du type Torx; en conséquence, pour toute intervention et
réplacemant du cAble d’alimentation s'adresser & nos services apras-vente autorisés.



- ROMANTICA DE LUXE

- GRAND ROMANTICA
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. Bolerdeckel

Sicherheits-SchraubverschiuB
Hebel

Dampftrohr

Brithkopf

Siebtrager

Bolter

Dampfhahn

Schauglas / Wasserstandsanzeige
Ein-/ Aus-Schaiter

Kantroliampe

Auffangschale mit Abtropfgitter
MeB{bffel

Sieba (1-er Tasse / 2-er Tasse)

15. Kaffeemehlpresser

16. Manometer

17.

Grundplatte Verschiuft

18. Cappuccino Automatic



ESPRESSO KAFFEE-MASCHINE

MODELL ROMANTICA DE LUXE
MODELL GRAND ROMANTICA

Um einen ausgezeichnetan Espresso zu erhaiten, muB die bests Kaffeequalitat, richtig gerdstst und
gemahien, verwendet werden. Bitte achten Sie auf die richtige Mahlung des Kaffees, Sie erhalten ein
optimatles Ergebnis, wenn er tropfenweise in die Tasse flieit.

| INBEYRIEBNAHME

-

Boilerdeckel (1) abnehmen.

 Sicherheits-Schraubverschiult des Boilers (2) gegen

den Uhrzeigersinn aufschrauben - Zeichnung A.

Habel (3} ganz herunterdrizcken - Zeichnung C.

Boiler (7) mit der gewlnschten Wassermengs, in
Anbetracht des zu bersitenden Kaffess, auffGilen
(Wasserfillmenge des  Boilers entspricht 8
Kaffeetassen bei Modell Romantica De Luxe und 16
Tassen bei Modell Grand Romantica); das Wasser
solite den oberen Teil des Schauglases /
Wasserstandsanzeige (9) nicht (bersteigen -
Zeichnung A.

Sicherhsits-SchraubverschiuB  (2) im Uhrzeigersinn
zuschrauben und prifen, ob dieser und der
Dampfhalnn  (8) gut verschlossen sind (im
Uhrzeigersinn drehen} - Zsichnung B8 - Boilerdecksl
wieder aufsetzen.

Siebtrager (6) in den Brihkopf (5) nach links
ainspannan.

Netzstecker in eine Steckdose stacken.

Die Spannung muB mit dem Typenschild des Gerates
Gberainstimmen laut Aufkleber in der Grundplatte-
Zeichnung C.

Nur bai der ersten Inbetrisbnahme ist es ratsam, in den
Boiler (7) etwas Wasser mit 2 Léffetn Bikarbonat zu
gieflen. Nachdem die Maschine unter Dnuck gebracht
wurde, ein Gefall unter den Bruhkopf (5) stelien, den
Hebel (3) langsam hochhaben und das

ganze Wasser aus dem Boiler ausflieen lassen.
Achtung: Nachdem das Wasser aus dem Boiler
ausgeflossen ist, die Maschine scfort ausschalten.
Diesen Vorgang zum Spllen mit Erischwasser
mindestens 2-mal wiederholen. Bevor sie den
Sicherheits-Schraubverschiu? (2) ¢ffnen, um den
Boiler emeut mit Wasser zu befillen, missen Sie
zuerst den im Boiler befindlichen Damp! ablassen,
indem Sie den Dampfhahn (8) langsam gegen den
Uhrzeigersinn dffnen und warten bis der gesamte
Dampf aus dem Dampfrohr (4) ausgestrémt ist, und die
Maschine ohne Verschiuf {3) umkehren.



| MASCHINE UNTER DRUCK SETZEN

-

Wasserstand im Boiler Gberprifen - das Wasser solite
nicht tiefer als der untere Teil des Schauglases /
Wasserstandsanzeige (9) stehen.

Moddell Romantica De Luxe

Ein-/Aus-Schalter  (10) betatigen, wenn die
Kontrollampe (11) aufleuchtet, ist das Gerst
eingeschaltet - Zeichnung D.

Warten bis sich die Kontrolleuchte (11) ausschaitet:
den Dampfhahn (8) iangsam gegen den Uhrzeigersinn
6finen, um die im Boiler befindliche Luft abzulassen.
Dampfhahn wieder im Uhrzeigersinn schlieBen; die
Kontrollampe lsuchtet wieder auf, warten bis sie sich
ausschaitet. Die Maschine ist nun betriebsbersit
Es ist vollig normal, dai die Kontroltampe ab und zu
ein-u. ausschaltet, das hangt vom Druckwachter ab,
der den Druck im Boiler automatisch reguliert.

Modell Grand Romantica

Ein/Aus-Schalter (10}  betétigen, wenn die
Kontrollampe aufleuchtet, ist das Gerat eingeschaitat -
Zeichnung D.

Wenn der Zeiger (16) des Manometers in den grunen
Bersich kommt, den Dampfhahn (8) langsam gegen
den Uhrzeigersinn &ffnen, um die im Boiler befindliche
Luft abzulassen. Dampfhahn wieder im Uhrzeigersinn
schiieBen und warten bis der Zeiger das Manometers
wiedsr in den  grunen Bereich  kommt
Die Maschine ist nun betriebsbereit. Der Pressostat
regelt und prift  automatisch den Druck durch das
Element.

Beim ersten Kaffes empfiehit sich, den Habel (3) nur
bis zur Halfte hoch- und dann  wieder
herunterzudriicken (2-3 Mal wiederholen); der
Brihkopf (5), der Siebtrager (6) und das Sieb (14),
werden dadurch richtig erhitzt und der erste kaffee hat
die richtige Temparatur - Zeichnung E.

Falls die Maschine ohne Wasser betrieben wird,
unterbricht die Thermasicherung, welche dia Heizung
schitzt, die Stromzufuhr. Wenn die Thermosicherung
angesprochen hat, mull diese wieder eingedriickt
werden.



| KAFFEEZUBEREITUNG

phato |

Sieb (14) (t-er Tasse oder 2-er Tasse), in den
Siebtrager (6) sinlegen - Zeichnung F.

Fur eine Tasse, einen gestrichenen MeBIdffal bzw. fir
2 Tassen, zwei gestrichene MelRloffel Kaffeemehl in
das passende Sieb {14) fillen,

Kaffee mit dem Kaffeemehlpresser (15} andricken und
Kaffeersste am Rend des Siebtragers entfernen -
Zeichnung G.

Siebtréger (6) in den Brahkopf (5) einspannen, dabei
den Hebel (3) mit der anderen Hand festhalten, damit
die Maschine stabil steht. Den Siebtrager von rechts
nach links drehen, so dalt er arretiert - Zeichnung H.
Den Hebel (3) hochdricken (Siebtrager (5) gleichzeitig
mit der anderen Hand fest haiten) und ihn fur einige
Sekunden in dieser Position lassen. Sobaid die ersten
Tropfen Kaffee herauslaufen, den Hebel langsam ganz
herunterdricken.

Diesen Vorgang je nach der gewinschten
Kaffesmenge wiederholen - Zeichnung 1.

Um ein gleichmaRiges Ausiaufen des Kaffees zu
erzielen, solite der auf den Hebel ausgeiibte Druck im
Verhéitnis 2u dem vom Hebel angetroffiensn
Widerstand sein.

Bei Doppelitassenproduktion den Hebe! nochmals nach
oben 2iehen und wieder wie oben beschrisben
herunterdriicken.

Nachdem der Kaffee zubereitet ist, den Hebet (3) ganz
heruntergedriickt lassen (Ruheposition), damit das
Wasser aus dem Boiler nicht aus dem Brohkopt (5)
herauslauft, und die Maschine ausschaitan.

Wichtig: nach jeder Kaffeebrilhung einige Sekunden
warten und den Siebtréiger (6) durch vorsichtiges
Drehen gegen den Uhrzeigersinn aus dem Brihkopt
(5) nehmen, damit sich der Druck zwischen Sieb und
Bruhkopf ausgleichen kann. Beim sofortigen Offnen
des Siebirdgers kann es sonst zu Verunreinigungen
kommen.

-

photo L

Nachdem man dberprift hat, ob sich Wasser im Boiler
befindet (Schauglas / Wasserstandsanzeige), und
nach Durchfihrung aller beschriebenen Vorgénge, um
die Maschine unter Druck 2u bringen, solite man sich
vergewisserm, dal der Hebel (3) ganz
heruntergedriickt ist (Ruheposition) und ihn in diesar
Lage halten.

Vor Dampfentnahme das avtl. gebildete
Kondenswasser durch Offnen des Dampfhahns (8)
gegen den Uhrzeigersinn ausstromen lassen -
Zeichnung L.

Falls Sie viel Dampf entnehmen wollen, sollte der
Boiler mindestens bis zur Halfte gefillt sein, siehe
Schauglas / Wasserstandsanzeige (9).

Den Dampfknopf (8) nach rechts schiiellen.



| CAPPUCCINO - ZUBEREITUNG

Wenn Sie Milchschaum mit der Cappuccino Automatic zubereiten woilen, prifen Sie, ob diese am
Gerét angebracht ist. Sollte dies nicht der Fall sein, muB das traditioneile Dampfrohr (4) durch die
Cappuccino Automatic (18} (nicht im Zubshérumfang bai Modeiten verchromt mit schwarzlackiertem

Sockel) ausgetauscht werden.

_1}’\

Folgende Schritte missen durchgefiihrt werden:

Prifen Sie, ob der Dampfhahn (8) laut Zeichnung B
geschlossen ist (im Uhrzeigersinn drehen).

Drehen Sie das Dampfrohr (4) im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag und ziehen es nach rechts ah -
Zeichnung M.

Bringen Sie die Cappuccino Automatic (18) an, indem
Sie sie auf den Anschluf stecken und nach links
schieben - Zeichnung N.

Drehen Sie die Cappuccino Automatic (18) gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschiag - Zeichnung O.

Wollen Sie wieder das Dampfrohr anbringen (4), so
flhren Sie ohige Schritte in umgekehrter Reihanfolge
aus.

Nach Beendigung der Schritte, die im Abschnitt
"Dampfentnahme" beschrieben sind, stecken Sie nun
den Ansaugschlauch (B} in die neben das Gerat
gestelite Milchtute oder einen anderen Milchbehatter -
Zeichnung P,

Stellen Sie nun die Tasse mit dem bereits vorher
zubereiteten Kaffee unter den Auslauf der Cappuccino
Automatic und &ffnen Sie den Dampthahn (8) gegen
den Uhrzeigersinn, warme aufgeschiumte Miich fliefit
N aus.

Durch den Reguitierstift (D) - Zeichnung P und Q - kann
die Konsistenz des Milchschaums durch Regutieren
des Lufiventis verandert werden, indem Sie den
Regulierstift nach aben oder unten drehen.

Um den Aufschaumvorgang zu  beenden, schliessen
Sie den Dampfhahn (8) im Uhrzeigersinn.

Nach der Zubsereitung mufl die Cappuccino Automatic
von Milchrickstanden ge-reinigt werden:

Stellen Sie dazu einen Behsiter mit Wasser neben das
Gerat und tauchen Sie den Ansaugschlauch (B) der
Cappuccino Automatic darin ein.

Fuhren Sie die normalen Funktionen der Cappuccino-
Zubereitung (wie oben beschriaben) durch und lassen
Sie das Wasser in einen geeigneten Behdlter
ausflieflen.

Sie kbnnen die Milch auch mit dem Dampfrohr (4) aufschiumen.

Um die Miich aufzuschdumen, fullen Sie kalte Milch in eines hohes, schmales GefaR. Tauchen Sie das
Dampfrohr (4) ca. 2 em in die Milch und &ffnen Sie den Dampfhahn (8) gegen den Uhrzeigersinn. Die
kalte Milch wird mit heiem Dampf vermischt und bildet feinporigen Milchschaum. Halten Sie das
Gefaf} ruhig und achten Sie darauf, daR die Dampfdise nicht direkt am Boden oder an der Wand des
Gefafles aufliegt | Wenn sich dichter Milchschaum gebildet hat, tauchen Sie die Dampfdiise ganz ein,

bis die Milch heiR ist.

Gsben Sie nun die heille Milch und den Milchschaum in die Tasse mit dem zuvor zubereiteten Kaffee.



| REINIGUNG DER CAPPUCCING AUTOMATIC ]

| WICHTIG ]

Die Maschine an sinem standsicheren Ort aufstellen.

o Wasserstand an Hand des Schauglases / Wasserstandsanzeige (9) kontroliieren; wird die Maschi-
ns ohne Wasser betrieben, kann die Heizung durchbrennen was jedoch durch die Thermosicherung
verhindert wird,

» Achten Sie darauf, daf Kinder keina Gelsgenheit arhalten, mit dom Gerat 2u spislen. Kinder erken-
nen die Gefahren nicht, dis im Zusammenhang mit elektrischen Geraten entstehen kénnen,

* Bei eingeschaiteter Maschine wird Wasser und Dampf erhitzt, Boiler (7), Boiterdackel (1) und
den Brihkapf (5) nicht berhren wenn die Maschine warm ist.

» Den Sicherheits-Schraubverschiufy (2} des Boilers nie Gffnen, wenn die Maschine in Betrieb oder
unter Druck ist. Be-vor man den Verschiuit aufschraubt, um den Boiler neu zu fullen, muf der Ein-
Aus-Schaiter (10) ausgeschaltet werden. Danach den Dampthahn (8) langsam gegen den
Uhrzeigersinn offnen und warten bis der gesamte Dampf aus dem Dampfrohr (4) ausgestromt ist.
Warten, bis der Zeiger des Manometers auf Null gesunken ist. Falls der Dampf nicht richtig
ausstromt,den Siebtrager (6) herausnehmen und den Habel {3) langsam hochdriicken, damit der
Dampf bzw. Wasser aus dem Boiter durch den Brohkopf (5) herauskommt. in beiden Falien
empfiehlt sich, einen Behalter zum Auffangen des Wassars und Dampfes unter den Briihkopf (11)
zu stellen,

« Watirend der Abkuhiung des Wassers im Boiler, kann es auch bei ausgeschalteter Maschine pas-
sieren, dal der Hebel sich von selbst nach oben verschiebt. Das wird vom Unterdruck im Boiler
verursacht.

| REINIGUNG ]

» Vor jader Reinigung unbedingt den Netzstecker ziehen. Var der Reinigung das Gerat abkihien
lagsen.

e Das Gerat niemals in Wasser tauchen.

« Siebtrager (6), Siebe (14), das Brihsieb unter dem Bruhkopf (5), die Auffangschale mit Abtropf-
gitter (12) und die Dampfduse am Dampfrohr (4) regeiméRig sauberm.

» Je nach Kalkgehalt des Wassers, muB die Maschine regelmafig entkalkt werden,
Entkalken Sie thr Gerat wie foigt:
Einen handelstblichen Kaffeemaschinen-Entkalker  (wir empfehlen  Bioentkalker auf
Zitronensaurebasis) nach Herstellerangaben in warmem Wasser ldsen, in den Boiler (7) einfillen
und ca. 10-15 Minuten sirwirken lassen. Danach Boiler entleeren, indem Sie die Maschine
kopfiber uber die Spile halten und die restliche Lésung aus dem Boiler ausflieRen lassen. Boiler
mit frischem Wasser flllen und nochmals ausspulan. Boiter mit Frischwasser fullen. Nachdem Sie
die Maschine unter Druck gebracht haben, ein GefaR unter den Brihkopf (5) stellen, den Hebel
langsam hoch heben und das ganze Wasser nochmals aus dem Boiler ausfliellen lassen.

» Achtung: Nachdem alles Wasser ausgefiossen ist, Maschine sofort ausschalten.
Das Gerét ist nun entkalkt und gespuit.
Reinigen Sie die Maschine mit einem feuchtan Tuch, verwenden Sie keine Reinigungsmittel.

| WENN DIE MASCHINE NICHT FUNKTIONIERT ]

« Die Maschine funktioniert nicht und der Hauptschaitar ieuchtet nicht auf:
1) Strom fehit.
2) Stecker ist nicht korrekt eingesteckt.



Der Ein-/Aus-Schalter leuchtet auf, aber das Wasser wird nicht erhitzt;

Der rote Stift der Thermosicherung muR wieder eingedrickt werden. Dazu mull unbedingt zuerst
der Netzstecker gezogen und danach die kisine Abdeckkappe (17) unten an der Grundplatte abge-
nommen werden. Der Stift der Thermosicherung ist in der Offnung unter der Abdeckkappe zu
sehen. Spricht die Thermosicherung wiederholt an, muR das Gerat zur Reparatur gegeben werden.
Dis Masching erzeugt keinen Dampf:

Die klginen Lacher an der DampfdUse (4} mit einer Nadel saubem.

Wiahrend der Zubereitung

»

Kain Kaffee jauft aus:

1) Es ist kein Wasser im Boiler.

2) Der Kaffee ist zu fein gemahlen.
3) Zuviel Kaffee im Filter.

Der Kaffee |&uft zu schnell heraus:

1) Der Kaffee ist zu grob gemahlen.
2) Zuwenig Kaffaes im Sieb.
Der'Kaffee t&uft tropfenweise heraus:
1} Der Kaffee ist 2u fein gemahlen.
2) Zuviel Kaffee im Sieb.

Der Kaffee 13uft seitlich am Siebirager heraus:
1) Der Siebtrager ist nicht korrekt eingespannt.
2) Zuviel Kaffes im Sieb. -

3) Der Rand des Siebtragers ist nicht sauber.
4) Die Siebhalterdichtung ist verschlissen.

Der Kaffee hat keina Crema:

1) Die Kaffeemischung ist ungeeignet.

2) Der Kaffee ist nicht richtig gemahten.

3) Die Kaffeemenge ist ungenugend.

| ZUBEHOR

Auffangschale mit Abtropfgitter
Siebe (1-er Tasse u. 2-er Tasse)
MeRidffel

Kaffeemahlpresser

Cappuccino Automatic

| TECHNISCHE DATEN

Modell Romantica De Luxe

Male: Breite 20 cm - Hhe 35 cm - Tiefe 29 cm
Gewicht 5,6kg

Boilerkapazitdt:  Baoilerinhalt entspricht 8 Kaffeetassen
Dampferzeugung: ununterbrochen 10 Minuten

Kabellénge: 160 cm

Druck im Boiler: 0,7 - 0,8 atm.

Burchschnittiiche

Aufheizzeit: 5 Minuten

Spannung: 230 V 50 Hz oder 120 V 60 Hz
(€

Heizelement: 1000 W

Thermaosicherung



Pressostat (Druckwéchter) fir gleichmaBRigen Druck im Boiler.

Verfagbar in folgenden Ausfiihrungen:
» De Luxe (verchromt)

odell Grand Romantica

Malls: Breite 20 cm - Héhe 37 cm - Tiefe 28 em
Gewicht: 6,3 kg

Boilerkapazitdt:  Boilerinhalt entspricht 16 Kaffeetassen
Dampferzeugung: ununterbrochen 15 Minuten

Kabell&nge: 150G cm

Druck im Boiler: 0,7 - 0,8 atm,
Durchschnittliche

Aufheizzait: 5 Minuten

Spannung: 230 V 50 Hz oder 120 V 60 Hz
(€

Heizelameant; 1000 W

Thermosichearung

Pressostat (Druckwachter) fur gleichmaRigen Druck im Boiler.

Verfugbar in folgenden Ausflhrungen:
o Da Luxe {varchromt)
» Exclusive (Kupfer/Messing)

Der Geh#useboden ist durch eine Spezialschraube (Torx Typ) gesichert.
Reparaturen dirfen nur durch autorisierte Fachleute durchgefiihrt werden.



Dichiarazione di conformita

Ialiano

Dichiariamo softo la nostra responsabiiti che @ prodotto: Macchina per caff® modello ROMANTICA DE
LUXE, GRAND ROMANTICA, ¢ conforme alle Direttive: 89/392/CEE e successive modifiche; 89/336/CEE,
73/23/CEE; EN 55104-Ediz. 1995.

San Giuliano Milanese, 1i 01-10-1997 Amm. Unico
Eugenio Permé

Declaration of conformity
English

We declare under our responsability, that the product: Coffee machine model ROMANTICA DE LUXE,
GRAND ROMANTICA, conform to Directions: 89/392/CEE and following modifications; 89/336/CEE,
13R3I/CEE; EN 55104-Edict. 1995,

San Giuliano Milanese, on 01-10-1997 Sole Administrator
Eugenio Penné

Déclaration de conformité
Francais
Nous déclarons sous notre responsabilité que le produit: Machine 4 café Modéle ROMANTICA DE LUXE,
GRAND ROMANTICA, est conforme aux Directives: 89/392/CEE et modifications suivantes; 89/336/CEE;
73/23/CEE; EN 55104-Edict. 1995,

San Giuliano Milanese, le 01-10-1997 Administrateur Unique
Eugenio Penné

Konformitiitserkliirung
Deutsch
Wir erkliren unter eigener Verantwortung, dass das Erzeugnis : Kaffeemaschine Modell ROMANTICA DE
LUXE, GRAND ROMANTICA folgenden Richtlinien entspricht: 89/392/CEE und folgende Anderungen;
89/336/CEE, 73/23/CEE; EN 55104 - Ausgabe 1995,

San Giuliano Milanese, den 0t-10-1997 Alleiniger Geschaftsfizhrer
Eugenio Perné



